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На интенсивность процесса экстракции оказывают влияние не
сколько технологических параметров: температура, давление, гидро
модуль и другие. Целью настоящей работы является изучение влияния 
массового соотношения растворителя и сырья — гидромодуля (ГМ), на 
эффективность процесса экстракции биологически активных веществ 
(БАВ) из измельченных плодов Sorbus aucuparia. 

При взаимодействии экстрагеита и сырья содержание БАВ в извлече
нии повышается, пределом является равновесная концентрация в системе 
сырье-экстрагент, которая устанавливается, когда уравниваются количес
тва веществ, диффундирующих из сырья в экстрагент и обратно [1]. 

Комплекс органических и неорганических веществ, извлекаемых 
из растительного сырья соответствующим растворителем, условно на
зывают экстрактивными веществами (ЭВ). 

В эксперименте определяли выход экстрактивных веществ при 
экстрагировании измельчённых плодов рябины обыкновенной на виб
ростенде в гидродинамическом режиме водноэтанольной смесью (60 % 
об.) при температуре 50 °С в течение 1 часа [2]. В качестве варьируемо
го фактора было выбрано соотношение растворителя и сырья. Экстраги
рование проводилось при ГМ 3;5;7;9. 

Установлено, что при увеличении доли растворителя растет и вы
ход ЭВ из сырья. При ГМ 3 выход составляет около 50 % от массы абсо
лютно сухого сырья (г/г). При увеличении его до 7 в экстракт переходит 
уже 61 % ЭВ. Дальнейшее относительное повышение расхода зкстра-
гента приводит к снижению выхода ЭВ до 55 %. 

На основании полученных результатов можно сделать вывод о том, 
что для наибольшего выхода экстрактивных веществ экстракцию следу
ет вести при соотношении растворителя и сырья 7:1. 
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